« L'oustau e La Font »

Hotel*** Restaurant et Bar o VIS

Nos Jerobpams

Cotes du Rhone Villages « Rasteau Les Aores » 3 « conversion Bio »

Rhbne Méridionale « Domaine du Trapadis » 2006 140,00
Vielles Vignes g0 % Grewache, 10% Carignan, 10% Mowvedre

Nez : Beaucoup d'ardmes de frults rouges

Bouche : génreux, ce vin est prét i bolve dés maintenant,

Chiateau Beauchéne « Premier Tervolr » 2006 130,00
AOC Cites du Rhone « Chiateau Beauchéne »

F0% Grenache, 25% Syrah, 5% Mowvedre

Nez : mpression ole frudts tres mlrs.

Bouche : Limpression qui apparait au nez est conflimeée, et évolue vers des wotes de frambolse et de cassis.

Vin rond et ample, avee un équilibre et wne finale en bouche trés Longue.

Nos Magunums Rouges

Chateauneuf-du-Pape « Vignobles de la Serritre 1995 160,00
Rhone Méridionale « Chateauw Beauchéne »

g0% Grenache, 15% Syrah, 5% Mouvédre

Nez : Frambolses, éplees, vanille et violette.

Bouche : Vin Rond, prét i bolre, excellente structure avee des tanins fondants.

Cornas "Les Grands Miriers' 200F 120,00
Rhone Septentrionale « Fervaton Pere § Fils »

100% Syran

Nez @ Frults tres Mirs, confltures de frambolse et cassis.

Bouche : Mives, épices, griottes. Tannins denses et sevvés avee une bonne persistance en bouche.

Artemia 2004 110,00
AOC Cotes du Ventoux « Chiteau Pesqulé »

50% syran, 50% qrenache (Vieille Vignes)

Nez : Trés avomatiaue, avee oles notes oe torvéfaction, de frults nolrs et une bonne minéralité.

Bouche : Tres équilibrée allie le fruit et La pulssance du syrah et La vichesse, L'onctuosité

et Les éplees du vieux grenache.

Chiateauneuf-du-Pape « Grande Réserve » 2003 105,00
~Rhone Méridionale « Chatenu Beauchéne »

g0% Grenache, 15% Syrah, 5% Mouvedre

Nez - Frambolses, épices, vanille et violette.

Bouche : Notes vanillées et évolution vers des notes de truffes. Lne forte structure avee des tanins bien fondus.
Tres grande persistance en bouche.

Chiateauneuf-du-Pape « Grande Réserve » 2004 100,00
~Rhone Méridionale « Chiteau Beauchéne »
g0% Grenache, 15% Syrah, 5% Mouvedre
Nez : Frambolises, épices, vanille et violette. Bouche : Notes vanillées et évolution vers des wotes de truffes. Une forte
structure avee des tanins bien fondus. Trés grande persistance en bouche.
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« L'oustau e La Font »

Hotel*** Restaurant et Bar & Vins

Nos Magunums Rouges

Cotes du Rhone Villages « Rasteau Les Adres » 3 « conversion Bio »

Rhone Méridionale « Domaine du Trapadis » 2006 85,00
Vielles Vignes g0 % Grewache, 10% Carignan, 10% Mowvedre

Nez : Beaucoup d'ardmes de frults rouges

Bouche : génreux, ce vin est prét i bolve dés maintenant,

« Ruintessence » 20032 85,00
AOC Cotes du Ventoux « Chiteau Pesqulé »

g0% syrah, 20% Grenache
Vin chavnu, ample et épicé, dont Les vaising ont €eé sélectionmnés sur Les plus vieilles vignes du domaine

Saint-joseph « La Source » 2005 80,00
Rhone Septentrionale « Fervaton Pere § Fils »

100% Syran

Nez @ Petits fruits nolrs (cassis, miive), violette, évolution sur La véglisse

Bouche: Attagque souple, avee une dominante oe fruits rouges. La trame du vin est minérale. Finale longue et épicée.

Crozes-Hermitage « La Matinigre » 2007 65,00
Rhbne Septentrionale « Fervaton Pere 5 Fils »

100% Syran

Nez : Ardmes de petits fruits rouges, cassis.

Bouche : Vin tres vond avee des arpmes de fruits vouges (cerise, frambolse).

Cotes du Rhone Villages « Rasteau » 8 ¢ conversion Bio »

Rhbne Méridionale « Domaine du Trapadis » 2009 56,00
#0% Grenache, 10% Carignan, 10% Mouvedre, 10% Syrah

Nez : Fln et pulssant, on retrouve de nonbrewx ardmes de fruits (groseille, cassis, framboise....)

Bouche : génreux, ce vin présente une belle structure.

Vinsobres Référence 2005 55,00
AOC Vinsobres « Domaine Jaume »

50% sSyrah, 40% Grenache, 10% Mouvédre

Nez - un nez de cerises kirehées, de culr et de toast.

Bouche : ample de fruits rouges confits pour une longue finale sur Le fruits, tanins soyeux..

Les Terrasses 007 38,00
AOC Cotes du Ventoux « Chiteau Pesqulé »

70% Grenache, 30% Syran

Nez : Ardmes de frults rouges condfits et polnte d'épices. Robe o'un rouge sonbre,

Bouche structurée aux tanning élégants, senrichissant d'une note véglisse Légérement boisée.
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« L'oustau e La Font »

Hotel*** Restaurant et Bar o VIS

NoS VIns au Vervé

De nos_jours, nous somwmes obligés de faire trés attention & notre consommation
Ad'aleool, surtout lorsque nous conduisons, cela rend done difficile de lier un bon
repas avee la bouteille compléte de vin.

Nous ne disposons pas de %= boutéilles sur notre carte, c'est pour cela, quiici, chez
NOUS, NOUS VOUS Proposons de déguster des vins de qualité au verve et nous vous
aonnons Le choix de la quantité que vous voulez déguster : 125, 175 ou 25 cl.
N'hésitez pas 4 nous demander conseil pour vous guidez dans votre accord Mets et
vins.  Bon Appétit.

Vins Blancs 12,5¢l 175l 250l
Chiteau Beauchéne « qrande Réserve » 3,90 5,70 &,90
Le Viogwier du Pesquié 4,70 6,70 8,20
catranne « Les Travers » 5,20 F,20 9,20
Crozes-Hermitage « La Matiniere » 5,80 #,80 9,80
Vins Rou g &s 12,5¢cl 175 cl 250l
Le Pavillon du Chateauw Beauchéne 3,40 4,70 6,00
Chateau Beauchéne « Premlier Tervoly » 4,70 6,70 8,20
catranne « Les Travers » 5,20 F,20 9,20
Glgondas  « Domaine varenne » 2007 6,70 9,20 11,20
Vins RoS. 5/5 12,5 ¢l 17,5 cl 25¢l
Les Terrasses « Chiateau Pesouié » 3.70 5.20 6. 70
Glogondas Rosé  « Domaine Varenne » 5,50 F,50 9,50

Vi M pellewx et Vin Doux Naturel 12,5l 17,5 cl 250l

rRasteau Vin Doux Naturel 8,50 11,00 16,00
Muscat de Beaumes ode Venlse 6,00 ,00 10,00
Champagne

Champagne « Veuve Pelletier » 11,00
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« L'Oustau e La Font »

Hotel*** Restaurant et Bar & Vins

NOTRE CARTE DES VINS LOCAUX

Les Vins Accompagnés de ce symbole « B »
sont lssus de L'agrioulture biologique ou biodynamique, ou encore en conversion Bio.
Vous avez Lo posslbilité, selon les stocks disponibles, d'acheter Les boutellles de notve carte i emporter.
Consultez notre tarif en demandant i Jean-Michel.

N 05 V[M/S B[ﬂ //1105 Millésiime Bt #5cl

Ermitage « Le Reverdy » Sélection Parcellaires 2004 *Werio» 95,00
Rhone Septentrional « Feraton Pere § Fils »

60 % Marsanne, 40 % Roussanne

Nez : Arbmes de frults mirs (péehes jaunes, abricots), notes grillées.

Bouche : vin trgs structurt, viche et complexe. Tres long en bouche. Arbmes de peehe, cannelle, toast,

vanille. Le bolsé est tres blewm intégré.

Hermitage « Les Miaux » 2006 8 crio» F5,00
Rhbne Septentrionale « Fervaton Pere 5 Fils »

100 % Marsannge

Nez : complexe, ardmees de colng, polre et miel.

Bouche : vin riche, arbmes de mlel, de frults tres mis (péehes, abricot), trés Longue persistance aromatioue.

Condrieu « Les Mandouls » 200F# 65,00
Rhbne Septentrionale « Fervaton Pere 5 Fils »

100 % Viogwnier

Nez : tres lntense de frult exotiques : ananas, litehi. Grande fratcheur aromatioue.

Bouche : pur, tres Long en bouche, ardmes de péche blanche et de frults exotiques.

Chitea uweu{-du-?apa

« Vignobles de la Servigre » 2006 45,00
~Rhone Méridionale « Chatenu Beauchéne »

20% Grenache blane, 20% Bourboulene, 20% Roussanne, 20% Clairette

Bouche : Frulté pulssant avee une fratcheur aromatique persistante.

Saint-joseph « La Source » 2007 39,00
Rhbne Septentrionale « Fervaton Pere 5 Fils »

100% Marsanne

Nez : Minéral, plerve o fusil.

Bouche : Attague Ronde, La minéralité vessort. Finale flovale et miellée.
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« L'oustau e La Font »

Hotel*** Restaurant et Bar & Vins

N 05 V[M/S B[ﬁ //1105 Millésiime Bt #5cl

« Quintessence » 2008 36,00
AOC Cotes du Ventoux « Chiteau Pesqulé »

Assemblage de Clatrette et Roussanne

Nez : complexe ol se mblent Les flewrs blanches comme L'aubépine et des arbmes plus fruités.

Bouche : elle est ample et structurée, vin équilibré avee du gras, wne bonne fratcheur naturelle

Et wne forte intensité aromatique.

Crozes-Hermitage « La Matiniére » 2009 30,00
Rhone Septentrionale « Fervaton Pere § Fils »

100% Marsanne

Nez : Nez d'acacta, de fleurs fratehes et diamande grillée.

Bouche : Attaque souple et fratche, ardwes de péehes blanches, trés fruitées.

Référence Blanc 2007 30,00
AOC Chtes du Rhone « Domaine Jauwme » 0 Vinsobres

20% Grenache, 20% Marsanne, 20% Roussanne, 20% Clairette, 20% Viogwnier

Nez : élégant de flewrs blanches et d'agrumes.

Bouche : une attaque vive sur Le frult, beaucoup de gras. Lune flnale en Longueur sur Le frudt et une belle acloité.

Saint Peray 2010 En Attente
Rhbne Septentrionale « M. Chapoutier »

50% Marsanne, 50% Roussanne

Nez : Beaucoup de fratehewr avee des notes de pomme verte et de flewr blanche.

Bouche : élégant, ce vin allie la vivacité et la wminéralité.

Sablet 2009 28,00
cote du Rhone Villages « Domaing de Verquigre »

50% Grenache blane, 20% Clalrette, 15% Bourbourenc et 15% Roussanne

Nez : trés aromatique est agrénble fin et élégant, il Laisse s'exprimer La pomme verte, Le citrow et L'amande fratche
Bouche : L vin blen équilibré avee wun bon support acide et une bonwne palette aromatique.

L'eclat & « conversion Bio » 2009 2F,00
AOC Cotes du vVenkoux « Domaine de Fondréche »

0% Grenmache blance et Roussane, 40% Clairette

Nez = U bouguet modérément intense de péches et prunes.

Bouche : Sec, excellente fralchewr, frults et un tres bon final.
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« L'oustau e La Font »

Hotel*** Restaurant et Bar & Vins
NoS VL/VLS Blancs Millésime

Catranne « Les Travers » 2009
AOC Cotes du Rhone Villages " Domaine Brusset”
40% Grenache, 30% Roussanne, 30% Viognier

Bt #5cl

20,00

Nez : prédominance flovale (aubépine), nuancée par des parfums de fruits exotlques et abricot puis vanille.

Bouche : attaque vonde et frultée. Flnale gras et charnu. Vin see et souple.

Le Viegnier du Pesquié 2009

AOC Cotes du Ventoux « Chiteau Pesquié »

100 % Viogwier

Premler nez d'abricot, de péehe de vigne et d'agrumes Robe or phle aux reflets brillants,
Lattaque en bouche est franche, amples et structurée. ; Les arbmes explosent.......

Chiteau Beauchéne « qrande Réserve » 2009

AOC Cotes du Rhowne « Chiteau Beauchéne »

20% Roussanne, 25% Marsanne, 5% Bourbourene, 25% Clairette, 25% Grenache Blane,
Bouche : Frulté pulssant avee une fratchewr aromatioue persistante

Génération Blanc 2009

AOC Chtes du Rhone « Domaine Jauwme » 0 Vinsobres

40% Marsanne, 20% Grenache, 20% Roussanne, 10% Clairette, 10% Viognier

Nez : un nez trés aromatioue de fruits blancs, de bewrve frats précede wne attague vive et fratche.
Bouche : ample avee un bel équilibre.

Le Chardonnay du Pesquié 2009
AOC Cotes du Ventoux « Chiteau Pesqulé »

100 % Chardonnay

Nez d'agrumes. Robe or aw veflet vert, Limplde et brillant.

Bow Equilibre en bouche.

Domaine de Coyeux Museat 2006

Vin de Pays, Porte de Méditerranée « Domaine de Coyenx », Y et C Nativelle
100% Muscat Blanc Petit qrain

Nez : Peche blanche, péehe jaune, brugnon.

Bouche : VI, frulté, solt disant "sec”, mals attentlon aux surprises......agréables!l!

Domaine de Tales 2010

cotes du Rhone « Gaél Blane »

40% Clairette, 40% Bourboulenc et 20% Viogwnier

Nez : Tres fin, pulssant et complexe, doming par des notes de frudtées.

Bouche : Equilibrée, onctueuse et fratehe, arbmatiquement tres expressive avee wne bonne Longueur.
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« L'oustau e La Font »

Hotel*** Restaurant et Bar & Vins
Nos Vins Eﬁﬂgfs Millésime Bt 750l

Ermitage « Le Ménl » Sélection Parcellaires 2000 100,00
Rhone Septentrionale « Fervaton Pere § Fils »

100 f Syrah

Nez : Minéral avec des wotes de cassis et cerise mitres.

Bouche : Charnue avee des tanning trés mlirs et wune granoe complexité. Flnale trés longue.

Cote Rotle "U'Eglantine” 2006 90,00
Rhone Septentrionale « Fervaton Pere § Fils »

100% Syran

Nez : notes de petits frudts vouges, d'épices, de violette et d'olives nolres.

Bouche : vin trés long en bouche, avee beaucoup de minéralité et d'élégance, notes de truffes et de cuir

mélées i un bolsé fin et fondu.

Hermitage « Les Miauwx » 2004 % «Bio»  F5,00
Rhbne Septentrionale « Fervaton Pere 5 Fils »

100 T Syrah

Nez : arbmes de fruits nolrs, épices et réglisse.

Bouche : vin charnu, pulssant avee des tannins soyeux. Ardnees de petits fruits trés mlrs.

vin persistant et Long en bouche.

Cornas "Les Gqrands Miriers" 2006 60,00
Rhbne Septentrionale « Fervaton Pere 5 Fils »

100% Syran

Nez : Frults tres Mlrs, confitures de frambolse et cassis.

Bouche : Mives, épices, griottes. Tannins denses et sevvés avee une bonne persistance en bouche.

vinsobres « Clos des Echalas » 2004 58,00

AOC Vinsobres « Domalng jaunme »

50% Grenache, 50% Mowvedre

Nez : un nez pulssant de frults rouges compotés et o’éplees.

Bouche : étoffée et avple sur des ardimes de tonst, de cassis et de myrtilles, pour finir en longueur sur des tanins soyeux
et une touche de poivre notr.

Artemin 2005 52,00
AOC Cotes du Ventoux « Chiteau Pesqulé »
50% syrah, 50% qrenache (Vieille Vignes)
Nez : Trés avomatique, avee des wotes de torréfaction, de frults nolrs et une bonne minéralité.
Bouche : Tres équilibrée allie le fruit et La pulssance du syran et La vichesse, L'onctuosité et Les épices du vieux grenache.
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« L'oustau e La Font »

Hotel*** Restaurant et Bar & Vins
Nos Vins Eﬁﬂgfs Millésime Bt 750l

Chateauneuf-du-Pape « Grande Réserve » 2006 50,00
Rhbne Méridionale « Chiteau Beauchéne »

g0% Grenache, 15% Syrah, 5% Mouvedre

Nez : Frambolses, éplees, vanille et violette.

Bouche : Notes vanillées et évolution vers des notes de truffes. Une forte structure avee des tanins bien fondus.
Trts grande persistance en bouche.

Cotes du Rhone Villages « Rasteau Les Adres » % « conversion Bio »

Rhdne Méridionale « Domaine du Trapadis » 20032 44,00
vielles vignes g0 % Grewmache, 10% Carignan, 10% Mouvedre

Nez : Beaucoup o'arbmes oe fruits rouges

Bouche : génreux, ce vin est prét i bolve dés maintenant,

Glogondas "Vieux Fit" 2006 42,00
Rhone Méridionale « Domaline Varemwne »

g0% Grenache, 20% Syran

Nez : Fln, pulssant, on retvouve de nombrewx ardmes de frudts.

Bouche : Un Léger bolsé, une matidre soyeuse qui laisse Le frult s'exprimer

Saint-Joseph « La Source » 2007 39,00
Rhbne Septentrionale « Fervaton Pere 5 Fils »

100% sSyran

Nez @ Petits fruits nolrs (cassis, miive), violette, évolution sur La véglisse

Bouche: Attague souple, avee une dominante de frults vouges. La trame du vin est minérale. Flnale Longue et épicée.

« Quintessence » 2008 38,00
AOC Cotes du Ventoux « Chiteau Pesqulé »

g0% sSyran, 20% Grenache

vin charnu, ample et épicé, dont Les vaising ont €é sélectionmnés sur Les plus vieilles vignes du domaine.

Les Sens oe Syrah « Elevé en Barrigque » 2005 35,00
AOC Cotes du Rhowe « Chitteau Beauchéne »

100% sSyran

Nez : Bouguet de frudts rouges et flewrs sauvages.

Bouche : Floval et frulté, aux tanins harmonieux et équilibrés. Pulssant et tntense, il est trés long en bouche

Crozes-Hermitage « La Matinigre » 2007 35,00
Rhbne Septentiionale « Fervaton Pere 5 Fils »
100% Syran
Nez : Ardmes de petits fruits rouges, cassis.
Bouche : Vin tres vond avee des arbmes de fruits vouges (cerise, frambolse).
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« L'oustau e La Font »

Hotel*** Restaurant et Bar & Vins
Nos Vins Eﬁﬂgfs Millésime Bt 750l

Prestige 2006 33,00

AOC Cites du Vemtoux « Chiteau Pesquie »

F0% Syrah, 20% Grenache

Nez : intense de frults rouges confits.

Bouche : Tanlns présents mals élégants en fait un vin de bonne structure et d'wune persistance aromatioue soutenue.

Le Voyage d'ulysse 2006 33,00
cotes du Rhowne " Vignoble David®

e0% Syrah, 20% Mouvedre, 20% Carignan

Nez : aux ardwmes de moka avee La présence de frudts rouges évolués.

Bouche : Ample et soyeuse, tanins fondus. Finale épicée, chair dense et fratehe.

Séouret

Cuvée « Le Beauw Nez » 8 « Bio, sans Souffres 2009 31,00
AOC Cotes du Rhowe Village « vignobles Jean Davios

52% Gqrenache, 25% Carignan, 6% Mowvedre, 6% Syrah, 6% Cournoise et 5% Cinsault

Nez, Bouche : tout sent le frult rouge frals, presque e vin en cuve pendant La vendange. Vin de plaisir, de tous Les
moments: réunlon o'amitiés, célébrations diverses.

Vinsobres Référence 2007 30,00
AOC Vinsobres « Domalng jaunme »

50% syrah, 40% Grenache, 10% Mouvédre

Nez - un nez de cerises kirehées, de culr et de toast.

Bouche : ample de fruits rouges confits pour une longue finale sur Le fruits, tanins soyeux..

Sablet 2007 29,00
cote du Rhone Villages « Domaine de Verquigre »

F0% Grenache, 20% Syran, 5% Cinsault et 5% Mouvedre

Nez @ L possede un bouguet au golt épicé.

Bouche : Ow trouve des arbmes plelns, avee une persistance platsante et une douceur délicate.

Le Claux — *® cio» 2007 29,00
AOC Cotes du Rhone « Domaine de Lo Roche Bulssiere»

g0% Grenache, 20% Syrah,

Nez : Frults rouges et nolrs, note de cacao et de véglisse.

Bouche : Complexe, aux tanning présents mats souple i La fols.
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« L'oustau e La Font »

Hotel*** Restaurant et Bar & Vins
Nos Vins Eﬁﬂgfs Millésime Bt 750l

vacquéyras 2007 29,00
Rhone Méridionale « Domaitne Varemng »

0% Grenache, 20% Mouvedre

Nez : Frults rouges, Léger et agrénble.

Bouche : Un tanin fin, une finale Légerement vanillée.

Cotes du Rhone Villages « Rasteau » 8 < conversion Bio»

Rhdne Méridionale « Domaine du Trapadis » 2008 28,00
#0% Grenache, 10% Carignan, 10% Mouvedre, 10% Syrah

Nez : Fln et pulssant, on retrouve de nonbrewx ardmes de fruits (groseille, cassis, framboise....)

Bouche : généreux, ce vin présente wne belle structure.

Le Priewré La Clastre 2006 27,00
cotes du Rhowne " Vignoble David®

40% Syrah, 40% Grenache, 10% Mowvedre, 10% Carignan

Nez : aux arbwmes de fruits nolrs, de véglisse et de cacao.

Bouche : Ample et volumineuse. Tanlns biew tntégrés qui donment de La puissance.

Flonflons & crio» 2009 En Attente
AOC Cotes du Rhone « Domaine de Lo Roche Bulssieres

50% Grenache, 50% Syrah,

Nez : Frults rouges, mlres et note polvrée.

Bouche : sincére et gouleyante, une belle Longueur.

Fa 5 arol & « conversion Bio » 2008 26,00
AOC Cotes du Ventoux « Domaine de Fowolréche »

50% Grenache, 30% Syrah, 10% Carignan, 10% Mowvedre

Nez : Trés aromatique, on peut distinguer Les fruits rouges comme Les frambolses, mbres, cerises...

Bouche : une bonne minéralité, on peut conflrmer Les frudts rouges et on retrouve un peu de bols épicé en arrire golit.

Catranne « Les Travers » 2009 26,00
AOC Cotes du Rhone Villages " Domaine Brusset”

e0% Grenache, 20% Syrah, 15% Mowvedre, 5% Cinsault

Nez : Elégant dle cassis et sureau.

Bouche : attague ample et concentrée, tanins soyeux, fruits cassis et cerise avee finale polvrée et épicée.
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« L'oustau e La Font »

Hotel*** Restaurant et Bar & Vins
NoS VL/VLS Eﬁﬂgfs Milléeime

Chiteau Beauchéne « Premlier Tervolr » 200F
AOC Cotes du Rhone « Chiateau Beauchéne »
70% Grenache, 25% Syrah, 5% Mowvedre

Nez : lmpression de frults trés mivrs.

Bt #5cl

26,00

Bouche : Uimpression qui apparalt au nez est conflrmée, et évolue vers des notes de frambolise et de cassis.

Vin rond et ample, avee un équilibre et une finale en bouche tres longue.

Domaine de Coyjeux 2005

AOC Cotes du Rhone Villages « Domalne de Coyeux », Y et C Nativelle

56% Grenache, 34 Petite Syrah, 10% Mouvedre

Nez : amples et délicat de frults rouges.

Bouche : une belle rondewr soutenue par wne pulssance naturelle mervellleusement équiltorée.

Chiteau Beauchéne « qrande Réserve » 2007

AOC Cites du Rhone « Chitteau Beauchéne »

e0% Grenache, 30% Syrah, 5% Cinsault, 5% Carignan

Nez : Bon équilibre entre aleool et taning, ceux-cl éant bien fondus.

Bouche : La structure est présente, avee une bonune Longueur en bouche. Notes de fruits rouges mirs.

Les Terrasses 2008

AOC Cltes du Ventoux « Chiteau Pesquié »

70% Grenache, 30% Syrahn

Nez : Ardmes de frults rouges confits et polnte d'épices. Robe d'van rouge sombre,

Bouche structurée aux tannins élégants, s'envichissant d'une note véglisse Légerement boisée.

Domaine de Talés « Advet » 2007
Cotes du Rhone « Gaél Blane »

g0% Grenache, 20% Syran

Nez : Elégant et aromatioue de frudts rouges.

Bouche : Une belle structure sur des tanlns ronds avee des notes de frults rouges et une finale épicée.

Le Pavillon du Chateau Beauchéne 2008
AOC Cotes du Rhowne « Chiteau Beauchéne »

F5% arenache, 20% Syrah, 5% Autres cépages

Nez : Frults rouges et notes Liquoreuses.

Bouche : Forme anmple, ronde, blen structurée et havrmonlense.
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« L'oustau e La Font »

Hotel*** Restaurant et Bar & Vins

NOS Vins RoSES Millésine
Glgondas 2009

Rhone Méridionale « Domaline vVarenne »

g0% Grenache, 20% Syran

Nez : Ardmes complexes oe frults rouges.

Bouche : Frultée, pulssante et Longue avee wne finale de bonbons anglats.

Tavel "Les Lauses' 2009

~Rhone Méridionale « Fervaton Pere § Fils »

Grenache, Syrah, Mouvedre

Nez : Ardmes de fruits mitrs, abricot et fratse.

Bouche : Vin rond avee une belle structure, ardwmes de frudts vouges (Fraises, framboises)

L'lnstant 8 « conversion Bio » 2010
AOC Cotes du Vemtoux « Domaine de Fondveche »

50% Cinsault, 25% syrah, 25% Grenache
Nez : trés aromatique, pleins de frudts, on s’en met pleln Lodorat odes La premiére fois.
Bouche : Beaucoup de fruits, trés agréable au palats, La « buvabilité » est La priovité.

Le Mourre de L'(sle 2009

Cotes du Rhone " Vignoble David'

e0% syran, 40% Cinsault

Nez : Aromatique et fin.

Bouche : Ample aux arbmes de petits frults rouges, Beavcoup d'élégance et de gras.

Les Terrasses 2010

AOC Cltes du Ventoux « Chiteau Pesquié »

grenache, Cinsault et Syran

Nez de frults vouges conflimé en bouche par des notes de frambolse. Bonune fratcheur.

Vi Moellewx

Muscat de Beauwmes oe Venise 2004
« Domaine de Coyeux », Y et C Nativelle

100% Muscat

Nez : Peche blanche, péehe jaune, brugnon.

Bouche : délicat, frulté moellewx, i déguster i toute heure.

Vin Doux Naturel « Rasteau » 2008

Rhbne Méridionale « Domaine du Trapadis » P& « conversion Blo »
90% Gremache Noir, 10% Carignan

Nez @ pulssant et Frulté

Bouche : Légrement sucré, de La présence et Le retour des frults rouges, Superbe,
pourrait nous faive penser i w viewx porto.
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« L'oustau e La Font »

Hotel*** Restaurant et Bar o VIS

Champagmnes

Champagne « Dom Ruinart » Brut 1996 195,00

Assemblé exclusivement de avee des Chavdovw»ag Ggrands Crus.
Se révele sous sa robe érincelante et subtilement dorée wne effervescence toute en finesse it Lo mousse délicate et
abondante, un champagwne d'une présence rave aux notes subtiles et équilibrées : Un grand millésime.

Champagne « R » de Rulnart Brut 80,00

Pinot Noir et Chardonnay.
Champagne Vif, dové et fruité o L'arbme subtile de frudts & chalr blanche.

Champagne « Nicolas Feuillatte » Brut Réserve Particulitre 56,00
40% Pinot Noir, 20% Chardonnay, 40% Pinot Meunier.

Nez : Floval, méLé de saveurs fruitées : polres, mirabelle, flgues mais ausst amandes et notsettes.

Bouche : Attaque fralehe, souple, plaisante et équilibrée

Champagne « Vewve Pelletier » Brut 45,00
Plnot Noir, Pinot Meunier et Chardonnay.

Le nez est plutdt calme, frudts blancs mivs i Lo montée en température.

En Bouche, une bouffée de petites bulles qui pétardent dans tous Les sens.

Champagne Rosé

Champagne « Billecart-salmon » Brut Rosé 99,00

Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir vinifiés en Blane, Pinot Noir Vinifié en Rouge.
Nez : La cuvée dévoile un ardvee subtil, un bouguet élégant et délicat de fines notes de fruits rouges.
Bouche : LUne attagque en bouche Légere, élégante, sulvie d'une finale de belle fratehewr.

Tous nos vins sont sélectionnés avee soins, il est possible de les acheter pour les
EVPOIrter, Vous retrouverez Les tarifs de notre cave dans e bar 4 vins
ou sont disposées nos bouteilles.

Bonne Dégustation et Merci de votre Contiance.

S.A.R.L. L'Oustau de la Font  « Le Village » 26570 Reilhanette
Au copital de #7500 € Tel : 04.75.28.83.F7.
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« L'oustau e La Font »

Hotel*

** Restaurant et Bar 4 vins

Tarif de La boutique

vins Blancs
Ermitage « Le Reverdy »
Hermitage « Les Miaux »
Conolrieun

Milléstime
2004
2006
2007

Chiateauneuf-du-Pape«vignobles de la Servigrey 2006

Saint-Joseph « La Source » 2006
« Ruintessence » 2008
Crozes-Hermitage « La Matiniere » 2009
Référence Blanc & Vinsobres 2007
Saint Peray 00F
Sablet 2009
L'Eclat 2009
catranne « Les Travers » 2009
Viegnier du Pesquié 2010
Chit Beauchéne qrande Réserve 2009
Génération Blance i Vinsobres 2009
Le Chardonnay du Pesquié 2009
Muscat Sec Domaine e Coyeunx 2006
Domaine Tales 2010
Vins Rouges Mildsime
Ermitage « Le Meal » 2004
COte Rotie « L'Eglantine » 2006
Hermitage « Les Miaux » 2004
Cornas "Les Granos Miriers" 2006
Clos des Echalas vinsobres 2004
Artemin 2005
Chateauneuf-du-Pape Chit Beauchéne 2007
Rasteau « Les Adrés » 2005
Saint-Joseph « La Source » 2007

S.AR.L. L'Oustau de la Font  « Le Village » 26570 Rellhanette

Au copital de #7500 € Tel : 04.75.28.83.F7.
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50,00
40,00
26,00
22,00
18,50
17,00
14,00
14,00
13,50
13,50
12,00
11,00
10,50
9,50

9,00

9,00

&,50
&,00

Bt 75l

€0,00
50,00
45,00
50,00
33,00
28,00
24,00
24,00
19,00



« L'oustau e La Font »

Hotel*** Restaurant et Bar o VIS

Vins Rouges

Millésime Bt #5cl
Glgondas "vieux Fut" 2006 22,00
Glgondas "Traditionnel” 2008 18,00
Ruintessence 2008 18,00
Crozes-Hermitage « La Matinigre » 2007 14,00
Prestige Chateau Pesquié 2006 14,00
Le Voyage d'ulysse 2005 17,00
Les Sens oe Syrah « Elevé en Barrigque » 2005 15,00
Séouret « Le Beau Nez » 2007 15,00
Sablet 200F 14,50
Vinsobres Référence 2007 14,50
Le Claux 2007 13,50
vacqueyras 2006 13,00
Rasteau Domaine de Trapadis 2005 13,00
Le Priewré La Clastre Domaine daviad 2006 12,00
Flonflons 2008 12,00
Fayaro 2008 12,00
catranne « Les Travers » 2009 11,00
Chateauw Beauchéne « Premler Tervolr » 2007+ 11,00
Domaine De Coyeux Rouge 2005 11,50
Chiteau Beauchéne « qrande Réserve » 2007 9,50
Les Terrasses 2009 9,00
Domaine de Tales « Adret » 2007 9,00
Le Pavillon du Chiteau Beauchéne 2008 8,00

Nos Jéroboams et Nos Magunums Rougés

Jéroboam 3 Litres « Rasteau » 2004 100,00

Jéroboam 3 Litres « Premler Tervolr » 2005 95,00
Chiteawneuf-du-Pape 1995 100,00
cornas 2007 80,00
Avrtemia 2004 F5,00
Chiateauneuf-du-Pape « Grande Réserve » 2003 60,00
Chiateauneuf-du-Pape « Grande Réserve » 2004 55,00
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« L'oustau e La Font »

Hotel*** Restaurant et Bar o VIS

Nos Magunums Rouges

Rasteau Les Adres

« Ruintessence »
Saint-Joseph « La Source »
Crozes Hermitage
Référence Vinsobres
Rasteau Les Adres
Terrasse

Vins Rpsés

Glgondas

Tavel « Beaurevolr »
L'instant

Le Mouvre de L'lsle
Les Terrasses

Vi Moellewx

Muscat de Beaumes de venlse
Rasteau Vin Doux Naturel Bt de 50 cl

Champagnes

Champagne « Dowm Rulnart » 1996
Champagne Billecart-salmon Rosé
Champagne « R » de Rulnart
Champagne « Devaux » Cuvée Rosé
Champagne « Nicolas Feuillatte »
Champagne « Veuve Pelletier »

S.AR.L. L'Oustau de la Font  « Le Village » 26570 Rellhanette

2006
2000

2004
2007
2005
2009

2007

Millésime

2010
2010
2010
2010
2010

Millésime

2004
2008

Millésime

Brut
Brut
Brut
Brut
Brut
Brut
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50,00
40,00
42,00
35,00
30,00
28,00
20,00

Bt #5cl

16,00
12,00
10,00
10,00

9,00

Bt #5cl

18,00
18,00

Bt 75cl

130,00
70,00
55,00
40,00
38,00
24,00



« L'oustau e La Font »

Hotel*** Restaurant et Bar o VIS

Apéritif du Colng Bt 75 Cl 28,00
Eau e vie des Cotes du Rhone « Mare Vieux » Bt #5CL 50,00
Fine eaw de vie des Cotes du Rhone Bt #5Cl 55,00
Ververie DIviA4 Cuoni

Chardonnay #,00 39,00
Bouwrgogne 750 42,00
Champagne 8,00 45,00

LA Boutique ag "L 'Oustau de la Font”

Une envie de déguster un bon vin chez vous, ici, vous pouvez acheter les
vins de notre carte au prix d'une boutique, mais également, du miel,
ae L'huile d'olives, notre sélection ae verve "Diva’,
alnsi que nos anti-gouttes.

Alors, avant de nous qu[ttfr/
découvrez tout cela dans notre bar a vins.
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